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;&, Le Sud Bourgogne terre de chefs
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Partie intégrante de la Vallée de la Gastronomie, le Sud Bourgogne est
réputé pour sa concentration de chefs étoilés. On en compte dix dans un
périmétre de 20 km autour de Mdcon ! S'ils font la notoriété de la région
aupres des gourmets, les plaisirs de la table ne se résument pas aux étoiles
et larichesse des restaurants vaut par les produits régionaux et les recettes
traditionnelles. Beaucoup de plats typiquement frangais ont une origine
bourguignonne, le plus célebre étant sans doute le boeuf bourguignon.
Cuisine dite de la “Cote vineuse”, tirant son influence spécifique de l'usage
du vin, ou encore bressanne marquée par la volaille et le mais.. Vous la
découvrirez dans les adresses traditionnelles, les restaurants de terroir et
autres bonnes tables de pays.




Bistronomie-Gastronomie
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Alacarte:68€-96€
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RESTAURANT CHATEAU DE PIZAY

443 route du Chateau 69220 BELLEVILLE-EN-
BEAUJOLAIS

04 74 66 51 41 - reservation@chateau-pizay.com
chateau-pizay.com

Cuisine gastronomique

. Le restaurant gastronomique du domaine propose une cuisine

© Chateau de Pizay actuelle avec des produits sélectionnés parmi les meilleurs de la
région. Pour agrémenter les plats, le Chateau dispose d'une cave
remarquable en Beaujolais et en Bourgogne.
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Du 01/01 au 31/12 tous les jours de 12h & 14h et
de 19h & 21h. Fermeture annuelle : 1 semaine a
Noél.
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Menu:33€-47€

SAS AUBERGE LAROCHETTE

Menu enfant:1350€-12 €
110 route des enceints 71520 BOURGVILAIN
BT =
0385508173 - contact@aubergelarochette.fr ﬂO '

aubergelarochette.com, http - L = l .
zls

Cuisine gastronomique, Cuisine régionale bourguignonne,
Cuisine traditionnelle, Régionales frangaise

. Nicolas Guillaume vous offre une cuisine savoureuse et de qualité
© Auberge Larochette/N. Guillaume dans un joli cadre, rénové récemment. Les menus sont
régulierement renouvelés et le Chef élabore ses recettes a partir
de produits frais régionaux. La terrasse ombragée permet de
profiter des belles soirées d'été.

RESTAURANT LE MOULIN DU
GASTRONOME

540, route de Cluny 71850 CHARNAY-LES-MACON
03 85 34 16 68 - moulindugastronome@wanadoo.fr
moulindugastronome.com, http
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Cuisine gastronomique, Cuisine traditionnelle, Nouvelle cuisine
frangaise

Créé en 1989 par Sylvie et Philippe Goineau, voild maintenant 30
ans que la Maison puise ses racines et son inspiration au coeur du
Maconnais. Le restaurant fut d'abord installé & la « Croix Blanche »
a Berzé-la-Ville avant de s'établir définitivement & Charnay-les-
Mdécon, dans une bdtisse du 19éme siecle au bord de la route de
Clunv. Depuis 2016. Mathieu Fauauemberaue et Yannick Cornu ont

Menu enfant: 15 €-19€

LA TABLE DE BESSEUIL

365, Route de Rousset 71260 CLESSE @@ § ﬂ
03 85 36 92 49 - info@chateaudebesseuil.com N m—
chateaudebesseuil.com B A c—

Cuisine gastronomique, Cuisine régionale bourguignonne,
Cuisine traditionnelle, Régionales frangaise

: Le Chef et son équipe s'‘appliquent mettre en valeur des produits
"0 Chateau de Besseuil/Hervé Corcia locaux & travers une cuisine raffinée, créative et actuelle. Notre
restaurant vous propose des plats qui suivent le cours des saisons,
jouant avec les saveurs des produits frais sélectionnés avec soin,
et s'épanouissant dans des mises en scéne rigoureuses et
colorées.
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https://www.chateau-pizay.com/fr/
http://www.aubergelarochette.com
http://www.moulindugastronome.com
https://chateaudebesseuil.com/reservation-table/,%20https://chateaudebesseuil.com/reservation-table/

Bistronomie-Gastronomie

LE POTIN GOURMAND - RESTAURANT OfeA0] @ m

4, champ de Foire 71250 CLUNY n
03 85 59 02 06 - contact@potingourmand.com E ' .
potingourmand.com, http '

Cuisine gastronomique

Dans cet hétel-restaurant de charme, Serge Ripert, chef de cuisine,
mélange habilement tradition et créativité et sa cuisine marie
avec talent les produits locaux et les saveurs plus lointaines.
Spécialités culinaires : Pluma de cochon ibérique. Service de vin au
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Fermeture en janvier et le lundi ainsi que les

25/12/2023 et 01/01/2024 verre.
0 .
a i Y & X
LA PATTED'OIE mgga du jour:
40, Route des Allemands 71960 DAVAYE Menu enfant :
Ala carte:

03 85 35 86 50 - ed.lapattedoie@gmail.com
lapattedoie.net, http

Cuisine régionale bourguignonne, Cuisine traditionnelle,
Nouvelle cuisine frangaise, Régionales frangaise

Cuisine traditionnelle se renouvelant sans cesse.
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© David Sarrazin
Ouvert du 01/10/2023 au 30/03/2024 : les
lundis, mardis, jeudis, et dimanches de 9h &
16h, les vendredis et samedis de 9h & 16h et
de 18h30 4...

~ P & Y & 8 Resto.lt-JlrcggE

RESTAURANT L'O DES VIGNES

Rue du Bourg 71960 FUISSE
03 85 38 33 40 - chambru@me.com E
lodesvignes.fr, http

Cuisine gastronomique, Cuisine traditionnelle

Restaurant au milieu des vignes dans un cadre convivial avec
= jardin et terrasse ombragée, au coeur du Pouilly-Fuissé pour

© Matthieu Cellard S déguster une cuisine gastronomique.

N 00 3 Sk

CASSIS RESTAURANT

74 rue Joseph Dufour 71000 MACON
03 85 38 24 53 - contact@cassisrestaurant-macon.fr

( a S S i S° cassisrestaurant-macon.fr

Cuisine gastronomique

RESTAURANT Aymeric Buiron aime dire de sa cuisine, qu'il s‘agit d'une cuisine

«d'instinct ». Pour lui, tout est source d'inspiration : une discussion

@ OB (e avec un vigneron, avec un producteur, une balade en famille,
I'observation de la nature et des saisons qui défilent.. Chez Cassis
Restaurant les produits sont peu travaillés et cuits lentement, trés
lentement... Pas d'excés, juste ce qu'il faut pour les laisser
s'épanouir. L'assaisonnement particulierement soigné et raffiné est
la sianature du chef.



http://www.potingourmand.com
http://www.lapattedoie.net
http://www.lodesvignes.fr
https://www.cassisrestaurant-macon.fr/,%20https://www.cassisrestaurant-macon.fr/

Bistronomie-Gastronomie

MA TABLE EN VILLE E E Alacarte:5€-24€
50, rue de Strasbourg 71000 MACON ;" - @ ﬂo (]
03 85 30 99 91 - reservation@matableenville.fr E ~p=
matableenville.fr, http 1S

Autour du vin, Cuisine traditionnelle, Régionales frangaise
Une cuisine simple et généreuse, qui respecte les saisons, le tout
g f dans une ambiance conviviale, qui favorise le partage et nous

© Ma Table en Ville e rappelle la saveurs des plats de nos grands-méres.

Du 17/01/2024 au 17/04/2024 les lundis
jeudis, vendredis, samedis et dimanches, Ma
Table en Ville vous accueille de 18h30 a
23h00

F

RESTAURANT L'AMBROISIE [Eldopm]  Veruenfont:

39 rue de la République 71000 MACON 5 W B ==
03 85 381221 - - lambroisie@live.fr [=] e —

lambroisie.fr, http — ' .

Autour du vin, Cuisine régionale bourguignonne, Cuisine

‘ ‘ végétarienne, Fruits de mer, Régionales frangaise, Spécialités de
g ¥ =%  poissons

© Greg BELLEVRAT photographie Brasserie bistronomique. Service professionnel et trés efficace,
toujours agréable et avec le sourire. Trés belle carte des vins avec
plus de 180 références dont une trés grosse partie en Bourgogne.
Cuisine régionale revisitée avec un menu entre Sadne et Bresse.

o2 : Ticket

a2 & Y. Resouont
RESTAURANT LE POISSON D'OR E#&E e
Allée du Parc 71000 MACON ~=
03 85 38 00 88 - contacts@lepoissondor.com E @ als
lepoissondor.com, http

Cuisine gastronomique

A proximité du centre ville, sur les bords de Sadne, au milieu d'un
parc de verdure, le restaurant Le Poisson d'Or vous accueille dans
un univers de calme et de douceur. Unique & M&con de par sa
situation exceptionnelle et la beauté du site, vous vous laisserez
charmer par cet établissement riche d'une tradition
gastronomiqgue. Terrasse ombragée, parking privé, place et accés

handicapés.
a P & g X
RESTAURANT PIERRE Menu:
7-9, rue Joseph Dufour 71000 MACON @@ gB A
03 85 3814 23 - - info@restaurant-pierre.com ~=

restaurant-pierre.com, http i zallns

Cuisine gastronomique, Régionales frangaise

Le Restaurant Pierre, situé au calme d'une petite rue piétonne en
! plein centre-ville de M&con, héberge une valeur sdre de la

©Tom FOURNIER gastronomie locale. Salle & | ‘architecture traditionnelle , poutres
apparentes, vielles pierres chaleureuses, cheminée s'y marient
avec des touches contemporaines. Le chef : Christian Gaulin.



http://www.matableenville.fr
http://www.lambroisie.fr
http://lepoissondor.com
http://www.restaurant-pierre.com

Bistronomie-Gastronomie

LE RELAIS D'OZENAY

1244 route de Brancion 71700 OZENAY Zﬂfﬂu ef;qu;z fgﬁ fe
03 85 3217 93 - lerelaisdozenay @orange.fr ceate:

le-relais-dozenay.com, http dai @@ ﬂo ﬂ

Cuisine gastronomique ~=
Restaurant gastronomique proche de Tournus répertorié Maitre zallns
restaurateur Travaille exclusivement avec des produits locaux frais

de saison. Tres belle terrasse au calme ouverte I'été

Menu du jour:24€-30€
Menu:30€-89€

Ouvert du Jeudi au lundi midi et soir Derniere
prise de commande le midi & 13h45 et le soir
A 20h45 Fermeture hebdomadaire la mardi
et..

a P @B & A

Menu enfant: 22 €
Alacarte:58€-140€

SIZ
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RESTAURANT LA HUCHETTE

1089 route de Bourg 01750 REPLONGES
03 85 3103 55 - contact@la-huchette.fr
la-huchette.fr

Cuisine gastronomique, Régionales francaise

En 2019, Sandra et Didier Goiffon rénovent cet Hotel Restaurant,
étoilé Michelin depuis 2020, & proximité de Macon. Les
compositions du Chef privilégient les circuits courts, varient selon
les saisons et s'accompagnent de vins en Biodynamie et Démeéter.

Du 05/01 au 31/12 Horaires de service le
mercredi, jeudi, vendredi et samedi de 19h30
a 21h. Le vendredi, samedi et dimanche de
12h & 13h30.

a = P & @

RESTAURANT ROUGE & BLANC O30 slz
513 Route de Fleurie 71570 ROMANECHE-THORINS @@ ﬂo =i
03 85 35 5170 - contact@lesmaritonnes.com E

lesmaritonnes.com, http

Cuisine régionale bourguignonne, Cuisine traditionnelle,
Régionales frangaise

Z Un lieu magnifique au coeur du vignoble beaujolais, une région

© @RougesBlanc/MichelJoly oenotouristique forte ! Le Restaurant Rouge & Blanc se veut
ambassadeur du "bien mangé avec une cuisine gourmande
offrant une sélection de produits locaux imaginée et proposée par
Georges Blanc. Maitre restaurateur depuis avril 2016. Sur place,
I'hotel Les Maritonnes Parc & Vignoble et ses 41 chambres
modernes et aaréables: ef nour un moment de détente assurée. le

2 2 P §i % Y & B Resto-[lilggﬁg

RESTAURANT "LUCIENNE FAIT DES
SIENNES"

Auberge du Paradis 71570 SAINT-AMOUR-BELLEVUE
03 85 3710 26 - info@aubergeduparadis.fr
aubergeduparadis.fr

Cuisine gastronomique

_ Souplesse, convivialité et cuisine libre. Carte courte qui change au
© Auberge dulparads e fil des jours et suit le rythme de chaque saison. Vous étes libre de
piocher 1& ou la gourmandise vous guide, de partager ou pas, en
fonction de votre humeur du moment... Cuisine gastronomique de
partage, saveurs d'épices.

Alacarte:22€-40€

Uy I

ouvert le midi (12h-14h) du mercredi au
vendredi, et midi et soir le samedi (12h-14h [
19h30-21h) : du 03/01/2024 au 20/04/2024.
Fermé du 21/04/2024...

e 2 H % Y B & 8



http://www.le-relais-dozenay.com
http://www.la-huchette.fr
http://www.lesmaritonnes.com
https://aubergeduparadis.fr/lucienne-fais-des-siennes/,%20https://aubergeduparadis.fr/lucienne-fais-des-siennes/

Bistronomie-Gastronomie

LA COURTILLE DE SOLUTRE

Route de la Roche 71960 SOLUTRE-POUILLY iS‘ €-40 §8 e
03 85 35 80 73 - lacourtilledesolutre@live.fr o carte:

lacourtilledesolutre.fr, http ) ﬂo %
Autour du vin, Cuisine traditionnelle

Le restaurant propose une cuisine inventive autour des épices et
aromates, des produits frais. Spécialités maison : pain, foie gras,
©DSL Jo Pesendorfer saumon fumé, glaces, confitures.. Nos formules sont proposées sur
ardoise avec des plats qui varient en fonction des saisons et de
linspiration de notre chef Adrien de Yparraguirre qui sighe ses
plats de ses origines basques. Du c6té de 'hotel, séjournez dans
I'un de nos six nids douillets décorés avec style dont les noms font
référence aux vianobles.

Menu du jour:25€-30€
Menu : 4350 € - 49,50 €,

Du 02/01/2024 au 31/12/2024 du mercred au
samedi de 12h & 14h et de 20h & 22h et le
dimanche de 12h & 14h

" - " Menu:

RESTAURANT "LE GARDE-MANGER e et
Brancion 71700 TOURNUS Alacarte:
0385511240 - ek O glz
contact@lamontagnedebrancion.com " @@ s

TS \ lamontagnedebrancion.com, http

: L N & b Cuisine gastronomique, Cuisine régionale bourguignonne,

- Cuisine traditionnelle, Régionales frangaise
© LA MONTAGNE DE BRANCION . Au ceoeur de la Bourgogne du Sud, sur la route des vins entre

Tournus et Cluny, le restaurant gastronomique de La Montagne de
Brancion, accueille gourmets et gourmands pour une cuisine
savoureuse et généreuse de saison, renouant avec les vieilles
connaissances culinaires. Des plats francs et sincéres dans un
cadre contemnorain | es nrodiiits de tradition di terroir de analitéd

Menu du jour :

10 2=

RESTAURANT LE TERMINUS

21, avenue Gambetta 71700 TOURNUS
03 85 5105 54 - leterminustournus@orange.fr
hotel-terminus-tournus.com, http

EisE]

Cuisine régionale, traditionnelle et inventive.

© Le terminus

« P & B Y

UN PASSAGE AU CHATEAU

345 Rue de la Prairie 71000 VARENNES-LES-MACON
06 07 98 98 62 - contact@chateau-de-varennes.com

1A Cuisine gastronomique
“ "Un Passage au Chéteau’, restaurant gastronomique, Le chef,

’ Frédéric Cordier, vous transmet avec passion son amour pour la
— cuisine. Il sait composer pour rendre hommage aux produits du
terroir. Dans un décor authentique qui marie traditions et
modernité venez savourer une cuisine raffinée et inventive
sublimée par les grands vins du Beaujolais, du Maconnais et de la
Bourgogne.

0 M. Mégny-Marquet



http://www.lacourtilledesolutre.fr
http://www.lamontagnedebrancion.com
http://www.hotel-terminus-tournus.com

Bistronomie-Gastronomie

RESTAURANT LA VIREE GOURMANDE

8 Place André Lagrange 71260 VIRE
0385374082
lavireegourmande.com, http

Cuisine gastronomique, Cuisine traditionnelle, Fruits de mer
Vivier dans notre salle. Vous pouvez réserver votre homard cuisiné
sous différentes fagon. N'hésitez pas d nous demander. Terrasse
avec vue sur les vignes. Endroit trés calme. Salle climatisée.
Grandes capacités de couverts. Accueil de groupes. Homard dans
notre vivier sur place ou & emporter.Plats & emporter, burgers
maison, plateaux repas & emporter. Cuisine traditionnelle
améliorée.



http://www.lavireegourmande.com

Cuisine traditionnelle

RESTAURANT HERITAGE
5, rue d'Ausonia 71960 BERZE-LA-VILLE

Menu du jour:18 €
Menu:30€-35€
Menu enfant: 12 €

03 85 37 77 41 - monrestaurantheritage@gmail.com N>
restaurantheritage.fr s
Cuisine traditionnelle
Sur la route des vins du Mdconnais Beaujolais, au cceur du Val
Lamartinien, maison typique du XVllle siécle sur galerie
maconnaise. Accueil dans deux salles chaleureuses en pierre de
Ouverture du 01/01/2024 au 31/12/2024 le BoAurgogn.e. Ter.ro.sse gm’brogee Qvec vue sur les monts (qu .
) o N Maconnais. Cuisine généreuse et gourmande. Glaces, patisseries,
dimanche, lundi et jeudi de 12h & 13h30,et le bar les aprés-midis ; & partir de 18h planches de charcuterie et
vendredi et samedi de 12h & 13h30 et de 19h & P 9P P
fromages du pays.
20h30
0 °
a o4& B
LES TISONS DE BURGY [Elak[E] Voo duiour
71260 BURGY
0385331928 E

tisonsdeburgy.com

Cuisine traditionnelle

Auberge traditionnelle , menu du jour, location de salle pour tout
événement, location de gites.

© TISONS

Menu du jour :

l Zalws

CAFE DE LA GARE

2705, route de Davayé 71850 CHARNAY-LES-MACON
0385348799
cafedelagare71.fr

Cuisine traditionnelle, Régionales francaise

Le restaurant est un coeur de vie au départ de la Voie Verte et aux
ha) ; portes du Grand Site de Solutré. Le restaurant, dans un cadre de

© Café de la Gare/Régine payen‘ ’ verdure, offre des plats régionaux comme l'entrecéte charolaise et

I'andouillette beaujolaise. Le chef propose une cuisine

traditionnelle, le « fait maison » est gage de qualité. Il vous sera

proposé un choix important de vins de la région, vous aurez peut-

étre la chance de découvrir la cave de la patronne. Ambiance

bistro chaleureuse.

Ouvert du 15/01/2024 au 22/12/2024 du lundi
au samedi de 8h & 16h

a P & Y B & & X

AUBERGE DU GRISON RESTAURANT

Lieu-dit Prayes 71460 CHISSEY-LES-MACON
03 85 5018 31 - aubgri@live.fr
auberge-du-grison.com, http

Cuisine régionale bourguignonne

Auberge & la campagne au pied d'une riviére : le Grison dans un
petit hameau paisible. Cuisine de terroir. Excellent rapport qualité /
prix. Grenouilles sur coommande.

Menu enfant :
Ala carte:

S A
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https://www.restaurantheritage.fr/,%20https://www.restaurantheritage.fr/
http://www.tisonsdeburgy.com/,%20http://www.tisonsdeburgy.com/
http://cafedelagare71.fr/,%20http://cafedelagare71.fr/
http://www.auberge-du-grison.com

Cuisine traditionnelle

© Chateau de La Barge

Fermeture du 01/01/2023 au 10/01/2024 inclus.
Ouvre du 11/01/2024 au 31/12/2024 le lundi de
12h & 14h, du mardi au vendredi de 12h & 14h
etde19h d...

P W ¥ [

© Le Cog a Juliénas

Du 01/04 au 31/12 Ouverture le lundi et mardi
de 12h & 14h. Le jeudi, vendredi et samedi de
12h & 14h et de 19h & 21h. Le dimanche de 12h
al4h..

47

© @parlonsvins

Ouvert du 01/01/2024 au 31/12/2024 du lundi
au samedi, tous les midis. Les jeudis et
vendredis soirs pour le Bar & Vins

2 P Y & 8

RESTAURANT DU CHATEAU DE LA BARGE

155 Route des Allemands 71680 CRECHES-SUR-SAONE
037935 00 08 - contact@chateau-de-la-barge.com

Cuisine régionale bourguignonne, Cuisine traditionnelle
Savourez la cuisine raffinée et moderne des Chefs LAGET Hugo et
FRAIOLI Dominique, & travers un menu du jour renouvelé chaque
semaine et les suggestions. Une cuisine dinfluence Bourguignonne
et traditionelle qui repose sur la qualité des produits, le respect des
saisons et la créativité.

2 Ticket
& 8 X Restaurant

RESTAURANT DE LA GARE

18 Rue Rabeldais 71260 FLEURVILLE
0385331025

Cuisine régionale bourguignonne, Cuisine traditionnelle
Restaurant situé entre Chalon-sur-Sadne et Macon, accessible via
la voie bleue en vélo. Venez profiter de notre terrasse ombragée.

Ticket
anev | Restaurant
LE COQ A JULIENAS Of-=I0]
Ancienne Place du Marché 69840 JULIENAS .
0474 03 67 51 - contact@lecoqajulienas.com E

lecoqajulienas.com

Cuisine gastronomique, Cuisine végétarienne, Régionales
frangaise

Tous les midis en semaine, nous vous proposons une sélection de
plats! Les offres crieront selon les saisons et les produits frais du
marché. Pour un déjeuner, vous prendrez le temps de savourer de
bonnes choses, tout comme & la maison.

PARLONS VINS, CAVE A MANGER

1699 RD906 71570 LA CHAPELLE-DE-GUINCHAY
03 85 3165 91 - contact@parlonsvins.fr
parlonsvins.fr

.
m]

Autour du vin, Cuisine régionale bourguignonne, Cuisine
traditionnelle

La Cave & Manger vous proposera le midi du lundi au samedi une
courte carte en toute simplicité, accompagnée chaque jour d'un
menu du jour de saison et avec choix.

Ala carte:
I LA
1S
g mm =
zals

Menu enfant: 12 €
Alacarte:30€-40€

| ==
3 11

Menu :19,50 €
Menu enfant:12 €
Alacarte:14€-22€

N4
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http://www.lecoqajulienas.com
https://www.parlonsvins.fr/,%20https://www.parlonsvins.fr/

Cuisine traditionnelle
RESTAURANT L'EMBARCADERE

Menu:2550€ -35€
Menu enfant : & partir de

Promenade du Barrage 71290 LA TRUCHERE 150 €
03 85 5170 93 - l.embarcadere71@yahoo.fr =
zalws

I-embarcadere7l.com, http

Cuisine traditionnelle, Régionales frangaise

Dans un cadre calme et verdoyant, vous pourrez déguster votre
repas en terrasse sur 'eau ou au bord de 'eau. Possibilité terrasse
ORe A IErbarcadera fermée . Nos spécialités : grenouilles, friture, filets de perche,
salades variés, escargots... Service glaces et boissons en terrasse
ombragée au bord de I'eau tous les apres-midi. Possibilité location
de bateaux sans permis électrique et & moteur, promenade en
bateaux sur la Seille et La Sadne.

2 Y & 8 X

LA MARMITE DE L'ECHANSON Menu dujour:
164 Place de la Mairie 71570 LEYNES ~=
03 85 5173 14 - marmite.echanson@gmail.com zallns

marmite-echanson.fr, http

Cuisine régionale bourguignonne, Cuisine traditionnelle,
Régionales frangaise

Entre Bourgogne et Beaujolais, la Marmite de 'Echanson proposera
des plats du terroir, cuisinés avec des produits frais, en provenance
de producteurs locaux. Une généreuse carte de vins réjouira
amateurs et connaisseurs avertis. Apéro concert tous les jeudis soir
a partir de 19h15, en été.

a
BRASSERIE LA GRANGE Menu du jour:
. . ~=
70 Rue Michel Debré 71000 MACON S

03 85 20 50 65 - contact@brasserielagrange.com
brasserielagrange.com

I\
Autour du vin, Cuisine européenne, Cuisine méditerranéenne,
a C O m Cuisine régionale bourguignonne, Cuisine traditionnelle,
Régionales frangaise
Notre Brasserie vous propose une cuisine de terroir, a venir
découvrir en famille, entre amis ou en groupe. Notre carte
gourmande et traditionnelle est complétée par nos ardoises de

suggestions et plats du jour.

TOWURISME & CONGRES

P i A X%

BRASSERIE LES TUILERIES

29 Quai des Marans 71000 MACON
03 85 50 50 50 - brasserielestuileries@gmail.com

A\ . ons
Cuisine traditionnelle
a< < ) @ Restaurant traditionnel & Mécon. Une cuisine faite maison en bord

; de Sadne.
TOURISME & CONGRES



http://www.l-embarcadere71.com
http://www.marmite-echanson.fr
http://brasserielagrange.com/,%20http://brasserielagrange.com/

Cuisine traditionnelle

LA FRATERNITE — CAFE FRANGAIS

154 Quai Lamartine 71000 MACON
0385328921
lafraternite-cafefrancais.fr

A
Cuisine traditionnelle
m Bistrot gastronomique

TOWURISME & CONGRES

AN

LE PETIT BOUTON D'OR

373 Quai Lamartine 71000 MACON
03 8559 06 97

Cuisine traditionnelle

Le restaurant Le Petit Bouton D'or est situé sur les quais & Mécon;
nous proposons une cuisine traditionnelle faite maison en
accordant une priorité de travailler des produits frais et de qualité.
Pour les amateurs, une carte de vins locaux est & pour
accompagner votre repas.

© J-P Delafenestre

Ticket
a o8 X Restaurant

LE RENDEZ-VOUS DES 2 ROCHES

Rond-point des 2 Roches 71960 PRISSE
0385325143 -
boutique@lerendezvousdes2roches.fr

I\
Cuisine traditionnelle
Q Un point de Rendez-Vous pour découvrir une infinité de saveurs &

travers nos 3 univers : notre restaurant, notre salon de thé et notre
épicerie fine | Nous vous proposerons également des Rendez-Vous
nuancés pour affiter vos papilles grace & des ateliers découverte,
cuising, initiation aux saveurs du thé et du café.

TOWURISME & CONGRES

JOSEPHINE A TABLE %ﬁlﬂ Menu du jour : 23 €

50 Rue des crus du Beaujolais 71570 SAINT-AMOUR- % ﬂo ;IE
BELLEVUE éﬁ .

03 85 3710 26 - info@josephineatable.fr

josephineatable.fr, http

Autour du vin, Cuisine traditionnelle

E Cuisine familiale, bistrot de Auberge du Paradis. Terrines et paté-
© Auberge du paradis - croutes, blanquette, pot-au-feu, riz au lait, creme caramel, tartes
aux fruits,.. tous ces plats vous les connaissez. Ce que vous ne
connaissez pas encore, c'est la fagon dont ma grand-mere les
cuisinait...

Ouvert du mercredi au samedi midi (12h-14h)
et soir (19h30-22h) : du 03/01/2024 au
20/04/2024 . Fermé du 21/04/2024 au
30/04/2024 inclus. du...

2 o & B



https://lafraternite-cafefrancais.fr/,%20https://lafraternite-cafefrancais.fr/
http://www.josephineatable.fr

Cuisine traditionnelle

-, Menu dujour:20€ - 24 €
RESTAURANT LE MOULIN DE SAINT O 2 O R
VERAND SN
42 Route de Juliénas 71570 SAINT-VERAND E s
0385239090 -

reservation@moulindesaintverand.fr
moulindesaintverand.fr, http

Autour du vin, Cuisine traditionnelle, Régionales francaise

© ALBUMTI ‘ Le Moulin de Saint-Vérand est installé dans un ancien moulin,
batisse en pierres apparentes entierement rénovée.
L'établissement dispose d'une salle de restaurant rustique et
équipée d'une cheminée, une galerie entierement vitrée utilisée,
hiver comme été, et qui permet de se restaurer tout en profitant du
cadre verdovant du nare et de la piscine. une terrasse d'été a coté

a 2 P &Y & B8 X

BRASSERIE LE QUAI

20, quai de Verdun 71700 TOURNUS
0385303972
lequaitournus.eatbu.com

Cuisine traditionnelle, Régionales frangaise

Dans une ambiance familiale, venez découvrir une cuisine
traditionnelle et des saveurs d'ailleurs, savamment orchestré par le
chef Meulien. Aux beaux jours, laissez vous séduire par la terrasse et
sa vue magnifique sur la Sadne. Vous pourrez y déjeuner, diner et
méme faire une pause gourmande l'aprés midi, avec de
succulentes glaces et pdatisseries.

Ouvert du 15/01/2024 au 26/10/2024 et du
04/11/2024 au 20/12/2024. Fermetures
annuelles : du 27/10/24 au 03/11/2024 et du
21/12/24 au 12/01/2025

N4
AR

Du 02/01/2024 au 31/12/2024 du mardi au
samedi de 12h & 13h30 et de 19h & 20h30

Menu :

AUBERGE DES 2 ROCHES

2 place de I'Eglise 71960 VERGISSON

03 85 2133 41 - auberge.des2roches@orange.fr
aubergedes2roches.eatbu.com

Cuisine traditionnelle

Dans un cadre chaleureux et dans une ambiance conviviale, Sylvie

U
VAN

N

s et Bertrand MAILLARD vous accueillent dans leur bar-restaurant au

© Maillard sud de la Bourgogne a Vergisson, entre les roches de Solutré et
Vergisson, & 10 min de Macon et & 60 km de Lyon proposant une
cuisine traditionnelle, des spécialités locales (ex: andouillette,
cuisses de grenouilles fraiches, ..), Mais aussi une petite
restauration (glaces, patisseries, boissons) en dehors des repas.

2 DY & B X Regocke



http://www.moulindesaintverand.fr
https://lequaitournus.eatbu.com/?lang=fr,%20https://lequaitournus.eatbu.com/?lang=fr
https://aubergedes2roches.eatbu.com/,%20https://aubergedes2roches.eatbu.com/

Nos spécialités locales de poisson !

Le Maconnais, riche de cours d'eau, propose une variété importante de poissons : tanches, carpes,
brochets, sandres, perches, angulilles, truites, écrevisses, sans oublier le silure !

Les Bourguignons les accommodent de diverses fagons, en meurette, & la morvandelle, a la bour-
guignonne et & la mdaconnaise c’est-A-dire cuisinés au vin rouge et fines herbes, dressés avec des
petits oignons grelots glacés a brun, des champignons sautés et des crodtons, accompagnés ou
non d'écrevisses.

Les petites fritures, quant a elles, représentent 'une des spécialités les plus connues du Val de Sadne.




Cuisine du marché

RESTAURANT LA COMMANDERIE E'i;: [w] slz
887b route de macon 01290 CROTTET A=
03 85 30 4412 - info@golflacommanderie.com E A

golflacommanderie.com, https

Fruits de mer, Régionales frangaise

Ouvert 7/7 jours le midi, le restaurant vous propose une formule du
jour en semaine. Cuisine du marché a base de beaux produits frais.
Bleodaalcommandara Carte des vins composée de 750 références, primée depuis 2018
parmi les "100 plus belles caves des restaurants frangais”

Ouvert tous les jours. Du 6 janvier au 15 mars
et du 11 novembre au 17 décembre : de 8h30
& 18h. Du 16 mars au 10 novembre : de 8h &
19h.

JOCELYN COFFEE =
19 Rue Joseph Dufour 71000 MACON ==
03 85 20 96 15 - contact@jocelyncoffee.com
jocelyncoffee.com, https
Salon de thé - Coffee shop - Restauration du midi
© Jocelyn Coffee
Du 15/03/2023 au 31/12/2024 le mardi de
12h00 & 18h00 et du mercredi au vendredi de
9h30 & 18h et le samedi de 9h30 & 18h30
(1) e
a &
LE RESTO DU PALAIS N m—
11 m—

1 rue de la Préfecture 71000 MACON
03 85 3810 84 - rdpmacon@gmail.com

Cuisine traditionnelle, Régionales frangaise

Le Resto du Palais est idéalement situé en centre ville, il dispose
d'une grande terrasse, calme et ombragée ainsi que de deux salles
intérieures. Le chef propose une cuisine traditionnelle concoctée
avec des produits frais. Un menu du jour pour vous régaler chaque
jour et une carte qui évolue en fonction des saisons. L'équipe du
Resto du Palais vous accueille toute lannée du lundi au vendredi

Du 08/01/2024 au 04/05/2024, ouvert du
lundi au vendredi de 9h30 & 15h. Du

13/05/2024 au 02/08/2024 et du 19/08/2024 (Ih-18h). Et en Terrasse du lundi au jeudi (11h-15h), le vendredi (11h-
au 25/10/2024, ouvert du lundi... 15h / 19h-23h).



http://www.chronogolf.fr/,%20http://www.golflacommanderie.com,%20https://www.chronogolf.fr/,%20http://www.golflacommanderie.com,%20https://www.chronogolf.fr/
https://jocelyncoffee.com

Bar-Brasserie

(6] AbacaA

Ouvert du 01/01/2024 au 31/12/2024
uniquement le soir tous les jours : du lundi au

dimanche de 18h45 & 22h00.

© Au Bureau

© Bouchet

Du 01/11/2023 au 31/12/2024 du lundi au

samedi

BISTROM ! ]
371 Rue du Maconnais 71570 CHAINTRE o
03 85 36 5160 - h0670@accor.com E

ibismacon.com

Cuisine régionale bourguignonne, Cuisine traditionnelle,
Régionales frangaise

Le Bistro M!, pour les bistronomes, vous accueille pour le diner tous
les jours tout au long de 'année . Il dispose d'un parking privé et est
entierement climatisé. Notre Bistrot vous propose une carte, une
formule du jour et son menu enfant (servi jusqu'a 12 ans) et une
large gamme de vins régionaux.

Ticket

% Restaurant

AU BUREAU

Rue Lieutenant-Colonel André Merlin 71000 MACON
03 73 5516 99 - direction.macon@aubureau.fr
aubureau.fr

Cuisine traditionnelle
Au Bureau est un pub brasserie typique inspiré des pubs
londoniens. Ouvert en continue des 11h45 11!

BRASSERIE DE L'ACADEMIE [w]

2, rue Victor Hugo 71000 MACON -
03 85 38 99 55 - contact@brasserie-academie.com E
brasserie-academie.com, http

Autour du vin, Cuisine traditionnelle

Dans un décor de brasserie traditionnelle, banquettes en cuir,
miroirs, plafond travaillé, le tout remis au goGt du jour avec ici et 1&
des touches modernes, vous dégusterez des plats typiques de la
région, et les nouveautés du chef. Menu du jour avec un choix
parmi trois entrées, trois plats et pour finir le repas, le buffet de
dessert ou un café gourmand. Pour les plus pressés, ou ceux qui
aiment varier les plaisirs, vous pouvez choisir le menu tout buffet.

TS

Ticket

ymcv Restaurant

Ticket
Restaurant

LAGUICHEUR

59 Rue Philibert Laguiche 71000 MACON
0385383758

Cuisine régionale bourguignonne, Cuisine traditionnelle, Cuisine
végétarienne

Laguicheur vous accueille toute la journée dans son bar et en
terrasse. Des menus du jour, midi et soir, & base de produits frais,
sont proposés avec un service rapide et efficace. 2 terrasses : une
ensoleillée et une ombragée.

Menu du jour : 20,50 € -
2350 €
Menu:2050€-24€
Menu enfant : 13,50 € -
1450 €

Alacarte:850€ -2450€

N> —
R S G

R e—

Menu enfant :

N4
AN

Y/
AN

Menu du jour :

Y]
AN



https://ibismacon.com/fr/,%20https://ibismacon.com/fr/
https://www.aubureau.fr/restaurant/?ville=AB_Macon&y_source=1_NTQwODYzNjktNzE1LWxvY2F0aW9uLndlYnNpdGU%253D,%20https://www.aubureau.fr/restaurant/?ville=AB_Macon&y_source=1_NTQwODYzNjktNzE1LWxvY2F0aW9uLndlYnNpdGU%253D
http://brasserie-academie.com

Bar-Brasserie

Menu du jour:N€-15€
LA MAISON DE BOIS Menu enfant: 1€
13, place aux Herbes 71000 MACON N m—
0385386562 - P [

restaurant.lamaisondebois@gmail.com

Cuisine traditionnelle

La plus ancienne maison de Md&con, et certainement aussi la plus
il i iR photographiée et la plus visitée. Située place aux Herbes, au coeur

" du centre-ville, la Maison de bois, décorée d'une multitude de
statuettes dinspiration souvent grivoises, est un des attraits
touristiques de la ville. Mais c'est aussi un bar-restaurant ou il fait
bon s'‘arréter & tout moment de la journée pour prendre un café,
boire un verre ou encore découvrir la carte gourmande d'un lieu ou
touristes et locaux aiment se retrouver

T
© maison de bois

Du 02/01/2024 au 31/12/2024 du lundi au
samedi midi et soir

Menu:22 € - 4350 €
LE LAMARTINE E' E__ Menu enfant : & partir de
259 quai Lamartine 71000 MACON = 15€
03 85 3516 63 - r.lelamartine@orange.fr EI‘.‘ N=
lelamartine.fr, https s
Régionales francgaise
Ouvert en 1804 sur les quais de Sadne, le Lamartine est un de plus
= anciens restaurants de Macon. A I'époque, celui qui deviendra un
© Christian GERBER poéte et homme politique célebre, n‘avait alors que 14 ans. De
DU 01/01/2024 au 31/12/2024, 7 jours sur 7 midi c;gtte période, | etgbllssement a con/serve toute sa s_pler_wde_ur et son
ot soir élégance romantique de style art déco. Dans cette institution
locale, on savoure avec simplicité la richesse du terroir : escargots,
oceufs meurette, boeuf bourguignon, andouillettes..
N Ticket
m % aev | Restaurant
LE PHENIX N m— ' '
Zz s m—

10 Place de la Barre 71000 MACON
09 83 0103 49 - sasphenix5@gmail.com

Bar & pdtes, le phénix, situé en plein centre-ville de Macon avec
Q une terrasse de 80 places assises, vous accueille pour déguster

) des spécialistes italiennes.
TOURISME & CONGRES

Du 02/01/2024 au 31/12/2024 du lundi au
vendredi de 7h & 20h30, le mercredi de 7h a
20h, le samedi de 8h & 20h30 et le dimanche

de 8h &18h
® Y &
MAISON MACONNAISE DES VINS k=40 St=
484 avenue Maréchal de Lattre de Tassigny 71000 = ==
MACON E

03 85 22 9111 - contact@maison-des-vins.com
maison-des-vins.com, http

Autour du vin, Cuisine régionale bourguignonne, Cuisine

i traditionnelle, Régionales francaise

© La Maison Maconnaise des Vins Maison Mdconnaise des vins, [étape gourmande en Bourgogne du
Sud, maison fondée en 1956 (le restaurant en 1958) par des
vignerons amoureux du travail bien fait et de leur terroir. Une
cuisine rapide et soignée. Une restauration traditionnelle.
Andouillette, petit salé, pavé de boeuf Charolais, poulet fermier, roti.
25 AOC célactinnnées I'anras-midi nnssihilité de cervir des ninte

Ouvert du 01/01/2024 au 31/12/2024 de 1130
de 22h30

% H Ticket
a m & | Restaurant



https://lelamartine.fr
http://maison-des-vins.com

Bar-Brasserie

Menu enfant :

NINKASI
=
5 Rue Pierre de Coubertin 71000 MACON zlé
035819 04 65
o ninkasi.fr
Le Ninkasi, créé en 1997 a Lyon, défend des valeurs fortes
m d'émergence, de circuits courts, et de brassage des métiers, des

publics et des styles. Ninkasi est un vrai melting pot de passionnés
en tout genre : fans inconditionnels de biéres améres, acides ou
encore vieillies en barriques, experts en rock indé, salsa ou encore
drum n' bass, dévoreurs en série de doubles burgers, amateurs de
whisky, le NINKASI M&con est un véritable lieu de brassage ou la
convivialité est notre maitre mot.

TOWURISME & CONGRES

%% H Ticket
2 i Y & B Restaurant

PIZZA CINE =~y
129 quai Lamartine 71000 MACON ==
0385382513
. pizzacine.com, http '
Cuisine européenne, Cuisine traditionnelle
(\o Le restaurant Pizza Ciné vous accueille pour régaler vos papilles
OURISME & CENERE avec div?rses pizzas, pour tous les goUts,’grond ou petit oppétit. I
dispose également de menus avec entrées des artistes, viandes
ou poissons, plat de pates, salades et desserts. Etonnez vos amis
avec notre menu cinéma, pour 20.50 €; votre prochaine séance
cinématographique est incluse. Découvrez une carte variée,
savoureuse & des prix alléchants. Le restaurant-pizzeria est & votre
disposition pour tout déieuner d'affaires .
% H Ticket
a m Y & k- Restaurant
LE PARISIEN ~y=
1S

13, quai Nord 71700 TOURNUS
03 85 3215 29 - leparisientournus@gmail.com

Cuisine régionale bourguignonne, Cuisine traditionnelle
Etablissement situé en bord de Sadne proposant des spécialités
bourguignonnes : gateau de foie de volaille, escargots, petit salé,
grenouilles fraiches selon arrivage.

© le parisien

Ticket
m Restaurant

RESTAURANT LE RELAIS DE L'ABBAYE

1Avenue Pasteur 71700 TOURNUS
03 85 5135 91 - mariechristine.remy@orange.fr

AN

Cuisine traditionnelle et spécialités savoyardes.

© @remymc

«*% e Ticket
a2 Y & X, Restauont



https://www.ninkasi.fr/reservation-de-table-ninkasi-macon/,%20https://www.ninkasi.fr/reservation-de-table-ninkasi-macon/
http://www.pizzacine.com

La Gaufrette méconnaise

Venir en MGconnais et ne pas gouter les gaufrettes maconnaises, c’est comme visiter Paris sans voir
la Tour Eiffel ! Ce biscuit roulé croustillant accompagne la glace, la creme caramel, la mousse au
chocolat, les coupes de fruit ou se consomme nature.

Dans les restaurants du M&connais, on vous proposera aussi le Café-Gaufrette pour clore un bon

repas.
Ingrédients Matériel

+ 250 gr de farine + 1 gaufrier plat

+ 250 gr de sucre en poudre + 1 rouleau en bois de 16 mm de dia-

« 500 gr de créme épaisse d'Etrez 33% metre environ

+ 1 pincée de sel

+ Il est possible d'ajouter un peu de vanille en poudre un
zeste de citron ou du caramel selon le godt de chacun

« Dans un saladier, verser le sucre avec la creme et le sel, mélanger et attendre que le sucre fonde
« Ajouter ensuite la farine et mélanger

« Faire chauffer le gaufrier. Lorsqu'il est chaud, déposer une petite louche de pdte sur la plaque,
refermer et laisser cuire quelques minutes. La gaufrette est cuite quand elle est Iégérement dorée
de maniére uniforme.

« Sortir la gaufrette du gaufrier, la couper en deux dans le sens de la largeur et rouler sur un petit
batonnet de bois.

« Conserver dans une boite en fer

La petite histoire de la Gaufrette méaconnaise

La Gaufrette mdaconnaise est la descendante directe de l'oublie médiévale, I'hostie non
consacrée, faite de farine de sarrasin et d'eau, chauffée dans la braise entre deux fers, et a
laquelle on gjoutait parfois un peu de farine de blé ou de la creme de lait. Elle est devenue par
la suite une patisserie populaire, s'enrichissant progressivement de creme fraiche. AUtrefois,

dans le Maconnais, limportance d'une famille se mesurait @ ses fers et & ses gaufres, que I'on
servait lors des fétes familiales. La Gaufrette prendra par la suite la forme cylindrique qu’on lui
connait aujourd’hui.

A Macon, la Confrérie de la Gaufrette est trés active et la Gaufrette accompagne nombre de
fétes locales. Qui dit Gaufrette dit Claude Poissonnet, vous entendrez certainement son nom.
Patissier depuis 40 ans, il est le Grand Maitre de la Confrérie.




Cuisine d'ailleurs

&

© Subhani M.

© DAMOUH Saad

Du 01/01/2024 au 31/12/2024 du mardi au
jeudi de 12h & 14h et de 19h & 22h, et le
vendredi et le samedi de 12h a 14h et de 19ha
23h

o

ISHWARI Of:=0]
29, rue Gabriel Jeanton 71000 MACON =
03 85 36 66 68 - - ishwari@outlook.fr E

restaurant-ishwari.fr

Cuisine asiatique, Cuisine du monde, Cuisine végétarienne

Situé au centre de la ville de Mécon, le restaurant ISHWARI vous fait
découvrir tous les charmes de la cuisine indienne.

Ticket
Restaurant

PLACE D'ORIENT

8 Place Carnot 71000 MACON
0952883090
place-dorient.com

Cuisine Hallal, Cuisine orientale

Place d'Orient est un restaurant marocain. Venez découvrir les
saveurs du Maroc dans notre restaurant : couscous, tajines,
grillades, patisseries. Nous proposons toute notre carte & la vente,
& emporter et en livraison, toute la gastronomie marocaine chez
vous en un seul click.

Menu du jour:
Menu enfant :
Alacarte:

N4
AR

Ala carte:



https://restaurant-ishwari.fr/,%20https://restaurant-ishwari.fr/
https://www.place-dorient.com/,%20https://www.place-dorient.com/reservations/,%20https://www.place-dorient.com/,%20https://www.place-dorient.com/reservations/

Restauration rapide

é)Baptiste Lol

Du 02/01/2024 au 31/12/2024 du lundi au jeudi
de 11h45 & 14h00 et de 18h30 & 22h30, le
vendredi de 11h45 & 14h00 et de 18n30 & 23h,
le samedi de...

%% (:q Ticket

Restaurant

- -
© SARL COUTURIER PARIS

Du 01/01/2024 au 31/12/2024 du mardi au
samedi de 9h30 & 19h

=

L —yi= -

" CHOCOLATS & TASS. "Hi
i

© Briche Sonia

Ticket
Restaurant

a 8

© Isabelle HUBERT

Ouvert du 01/01/2024 au 31/12/2024 du mardi
au samedi de 9h & 19h et le dimanche de 14h
&18h30

Ticket
Restaurant

a d & A

BLACK PANDA

19 Place des Cordeliers 71000 MACON
clicketrapplique.fr

Cuisine asiatique

Black Panda est un restaurant thai ol l'on mange sainement et
rapidement en ajoutant une pointe d'exotisme & votre menu !
Comment ¢a marche ? Vous choisissez votre base (nouilles thai,
nouilles de riz, nouilles Udon, riz thai ou légumes sautés avec oeuf)
et vous garnissez avec ce que vous voulez : des légumes, de la
vainde, des crustacés, du fromage en y ajoutant une sauce parmi
les 5 proposées (de la sauce soja toute simple & la plus hot).

CAFE MINUIT DEUX

12 Rue Lamartine 71000 MACON
minuitdeux.com

/!
VAN

N

Coffee Shop : vous y dégusterez les meilleures spécialités de cafés
et quelques bouchées sucrées ou salées imaginées par les
meilleurs artisans locaux. A emporter mais aussi & boire sur place.

CHOCOLATS ET TASSE DE THE

184 quai Lamartine 71000 MACON
0385390775

Y/
AN

La carte de ce salon propose café, chocolat chaud, thé noir ou vert,
crépes et gaufres maison, et pour un repas rapide le midi, tartes
salées, salades composées ou tartines, tagliatellles cuisinées..
Toute l'équipe vous accueillera avec le sourire.

LES COURSIVES - SALON DE THE

5 Rue des Minimes 71000 MACON
0769922239
facebook.com

NJ4
iy

Au sein d'une batisse rénovée au coeur du centre-ville de Macon,
Les coursives vous proposent un moment apaisant et gourmand
avec des produits faits maison. Patisserie, café, thé..



https://www.clicketrapplique.fr/blackpanda/,%20https://www.clicketrapplique.fr/blackpanda/
https://minuitdeux.com/fr/pages/fashion-design-concept-store-in-macon,%20https://linktr.ee/Minuitdeux,%20https://minuitdeux.com/fr/pages/fashion-design-concept-store-in-macon,%20https://linktr.ee/Minuitdeux
https://www.facebook.com/lescoursivesmacon,%20https://www.facebook.com/lescoursivesmacon

Restauration rapide

LE VOLTAIRE

228 quai Lamartine 71000 MACON
09 67 221170 - contact@maconevent.fr

AN

Le Voltaire accompagne tous les moments de la journée : petit-
déjeuner, brunch, goUter, jusqu'aux soirées animées. Belle carte de
cocktails et de vins.

MC DONALD'S

79, route de Lyon 71000 MACON
03 85 38 4154 - contact@mcdomacon.fr
mcdonalds.fr

Service & table - Commande en ligne - Jeux pour enfants.

© Mcdo_loovera_photographie-354

Ticket
P m ¥w Restaurant

Menu :
MEMPHIS COFFEE veru:
134, route de Lyon 71000 MACON Alacarte:
03 85 2275 99 - memphismacon@orange.fr Ny =
S

memphis-restaurant.com

Cuisine nord-américaine

Restaurant de burgers gourmands avec service d table dans une
i ambiance américaine des années 50. Repas en famille ou entre

© kim Garel amis et possibilité de repas en groupe avec une large carte de
recettes de burgers, de salades fraicheurs, de viandes fraiches, de
grillades et de desserts trés gourmands. Repas disponible &
emporter et en livraison.

Du 01/01/2023 au 31/12/2023 tous les jours : du
dimanche au jeudi de 11h30 & 14h et de 18h45
A 21h30; le vendredi de 11h30 & 14h et de

18h45 & 22h, ...
o0 2 Ticket
P & Y & & X Restaurant
LE CAFE DE JOHN
9, rue Gabriel Jeanton 71700 TOURNUS
0385390797

petit déjeuner & partir de 8h restauration le midi et salon de thé.
Terrasse face & | abbaye

© Café de John - . Sarrat



https://www.mcdonalds.fr/,%20https://www.mcdonalds.fr/
https://www.memphis-restaurant.com/restaurant/memphis-macon,%20https://www.memphis-restaurant.com/restaurant/memphis-macon

Restauration rapide

LE RENDEZ-VOUS DE L'ABBAYE -
Place de I'Abbaye 71700 TOURNUS S —
0385511572 i)

Petite restauration & toutes heures, salon de thé au coeur de
I'enceinte abbatiale. Spécialités : vol-au-vent aux escargots de
Bourgogne, patisseries maison, vin au verre, salades, charcuterie,
glaces..




Creperie

CREPERIE ER BLEIMOR

12 Rue Gambetta 71000 MACON
0385390222

Maconat =

TOURISME & CONGRES

o




Produit d’ici

L' AOP Mdaconnais, petit fromage de chévre
a découvrir absolument

Les amateurs de fromage seront ravis de cette découverte. LACOP Maconnais est une toute petite
production et se consomme donc plutdét localement. Il faisait partie intégrante du traditionnel
casse-crote du vigneron a l'origine et a obtenu sa reconnaissance en appellation protégée en
20086.

Petit fromnage a la forme tronconique, il présente, lorsqu'il est bien affing, une pate séche avec une
crolte fleurie d'un joli velours gris-vert. Vous apprécierez sans nul doute ses notes caprines
affirmées méme si certains le préferent plus moelleux en début d'affinage. Dégustez-le, selon son
degré de séchage, avec un Mdacon blanc pour le mi-sec, et un Macon rouge pour le plus frais.

La petite histoire...

Dans le Maconnais, les vignerons pratiguaient autrefois [élevage. Les chévres nettoyaient les
prairies intercalées entre les vignes et les terres plus rocailleuses couvertes de buis. Elles
produisaient aussi I'alimentation de la famille, et le fumier pour la vigne. Ainsi, la tradition de
fabrication du fromage de chévre dans le MaGconnais était étroitement liée a la culture
viticole.
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Bienvenue & Mdcon !
#jaimemacon
#jaimelabourgogne

A
dCONR/
TOWURISME & CONGRES

Mécon Sud Bourgogne
Tourisme & Congreés
1, place Saint-Pierre
71000 Macon
Tel.: +33 (0)3 85 21 07 07
www.macon-tourisme.com

Les informations présentes dans ce document n‘engagent en aucun cas ['Office de Tourisme, madis seulement les presta-
taires concernés. Les tarifs indiqués n‘ont aucune valeur contractuelle et sont donnés a titre indicatif. La liste des prestataires
touristiques correspond aux partenaires de I'Office de Tourisme et n'est donc pas exhaustive.

% @ LE SU D @ Méconnais-‘Beauiolais
BOURGOGNE Route7| BOURGOGNEL AGGLOMERATION

TOURISME
BOURGOGNE DU SUD
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